Vitezny bramborovy salat Labenka tymu
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Budete potrebovat

brambor typu A

mrkev

celer

petrzel

Vitana Poctiva majonéza
anglicka slanina

vejce




zakysana smetana 18% 100 ml

kyselé okurky 200 g
jarni cibulky 50¢
dijonska hofcice 50 g
medova hofrcice 100 g
jablka (Golden) 2 ks

sul, pepf, cukr (dle chuti)
Stava z citronu (dle chuti)

okurkovy nalev (dle chuti)

Priprava receptu

Brambory uvafime ve vyvaru spolu s divokym kofenim. Horké
oloupeme a vhodime do laku od okurek smichaného s vyvarem.

Mrkev, celer a petrzel opét uvarime ve vyvaru, po uvareni nechame ve
vyvaru vychladnout. Slanina osmaZzime na panvi a do salatu ji pfidame
I s olejem, na kterém byla restovana. Vejce uvarime natvrdo, oloupeme
a nakrajime na kosticky. Kyselé okurky a jarni cibulku nakrajime
nadrobno. Pfidame zakysanou smetanu, dijonskou hofcici a medovou
hofcici. Jablka nastrouhame nahrubo a zakapneme citronem.
Dochuceno soli, pepfem a lakem z okurek. Brambory spolu s vejci
jsme pfidavaly az posledni kvuli zachovani tvaru kosticek.



Poctiva Majonéza 425 ml



